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Cas de fraudes



Plan de contrôle coordonné sur l’authenticité du miel 
pour détecter des pratiques frauduleuses

Ø Origine géographique et/ou botanique du 

miel mal étiquetée ;

Ø Produits déclarés ou présentés comme miel 

bien que contenant des sucres exogènes ou 

dérivés.



Plan de contrôle
coordonné



Contribution du JRC

Ø Analyse des échantillons reçus des États-Membres par chromatographie 

en phase liquide-spectrométrie de masse à ratio isotopique (LC-IRMS) 

validée en interne et interprétation des résultats sur base de critères 

d’authenticité publiques



Échantillonnage par les États-Membres

Sources Échantillons collectés
Inspection douane 35 1.5%

Distributeur 157 6.9%

Importateur 63 2.8%

Emballeur 134 5.9%

Transformateur 81 3.6%

Producteur 152 6.7%

Revendeur 1010 44.6%

Entreposeur 60 2.7%

Grossiste 81 3.6%

Inconnu 491 21.7%

Total 2264 100.0%



Échantillonnage par les États-Membres

Échantillons Nombre
Collectés par les États-Membres (plus Norvège & Suisse) 2264

Transmis au JRC et analysés par LC-IRMS 1069

-) sans métadonnées 38

-) non conforme suite aux phases 1 et 2 et EA-IRMS dans les 
États-Membres 138

-) Conforme suite aux phases 1 et 2 et EA-IRMS dans les États-
Membres 893



Composition du miel

Ø Eau ~ 18%

Ø Fructose ~ 31 - 49%

Ø Glucose ~ 23 - 41%

Ø Disaccharides (i.e. sucrose) ~ 0.2 - 10%

Ø Oligosaccharides 3-5% incluant:

v trisaccharides (melezitose, raffinose, erlose, etc.)

v traces de tetra-saccharides et penta-saccharides

Ø Autres ingrédients: ≤ 6% incluant anti-oxidants

(flavonoïdes), acides organiques, minéraux, protéïnes et 

acides aminés



Source: Intertek, 2015



Critères de pureté de référence– EA/LC-IRMS 
Méthodes Raezke (Intertek, 2015) & Elflein (eFood Lab, 3/2015)

N > 20.000 miels 
(Base de données 
d’Intertek)



Incertitude des mesures
in dubio pro reo

Paramètre Dév. Std

d13Cprotéïne 0.16‰

d13Cfructose 0.11‰

d13Cglucose 0.12‰

d13Cdisaccharides 0.18‰

d13Ctrisaccharides 0.23‰

% superficie du pic 
oligosaccharides

0.66%

! = 2 ∗ %&' ( + %&'(+)



Miel polyfloral conforme

Trisaccharides
(-26.3 ‰)

Disaccharides
(-25.1 ‰)

Glucose
(-25.2 ‰)

Fructose
(-24.9 ‰)

d13C protéïne = -25.3‰

Δ d13C max = | ts – f | = 1.4‰ (conforme) 

HS-0315



Miel suspect

d13C protéïne = -29.3‰
Δ d13C max = | f – p | = 3.9‰
Superficie du pic d’oligosaccharides = 12%
(suspect)



Conclusions préliminaires des expériences 
d’adultération par LC-IRMS

Source de 
l’adultérant

Potentiel de détection Pré-condition

C4 sucre > 1%

C3 sucre > 10% Oligosaccharides présents 



Problème avec les trisaccharides: pics de faible 
intensité



Résultats

Origine Échantillons 
(n)

Suspicion de non conformité
(n) (%)

Mélange de miels EU 96 19 19.8
Mélange de miels EU et non-EU 426 40 9.4
Mélange de miels non-EU 30 3 10.0
Miel d’un pays EU 275 53 19.3
Miel d’un pays non-EU 55 11 20.0
Inconnu 11 1 9.1
TOTAL 893 127 14.2



Résultats

Catégorie Échantillons 
(n)

Suspicion de non conformité
(n) (%)

Inspection douane 4 0 0
Distributeur 106 8 7.6
Importateur 21 2 9.5
Emballeur 29 4 13.8
Transformateur 36 3 8.3
Producteur 51 5 9.8
Revendeur 563 92 16.3
Entreposeur 22 3 13.6
Grossiste 56 10 17.9
Inconnu 5 0 0
TOTAL 893 127 14.2



Recommandations

Ø Harmonisation des méthodes analytiques

Ø Bio-banque de miels, sirops et produits de nourrissage pour abeilles

Ø Base de données européenne de référence du miel

Ø Validation de méthodes analytiques émergentes (p.ex. RMN, HRMS, 

ADN metabarcoding)
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